eﬁncﬂtﬂgr Pn@an

-S1- Teknologi Pangan

I | THP19101 | Pancasila ||
2. | THP19102 | Bahasa Inggris 3 | »
3 | THP19103 E:ﬁ:n‘ﬂm g 2 | v
% | THP19104 | Fisika Dasar 3 | v
> | THP19105 | Matematika 3 | v
6| THP19106 |Biologi 3|
" | THP19107 i‘n‘;‘ﬁ £“°’ga““‘ Wan 3| v
8. THP19108 g::tifunatir Teknologi 2 v
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9. THP19209 | Kewarganegaraan 2 v
10. | THP19210 [ Bahasa Indonesia 2
11. Ibadah, Akhlak, dan
THP19211 Nzl il 2 \4
12. | THP19212 | Pengetahuan Bahan 3 | v
13. | THP19213 | Kimia Organik 3 \4
14. | THP19214 | Mikrobiologi Umum 2
15. | THP19215 | Statistika 3 v
16. | THP19216 | Kimia Fisik Pangan 3 v
L THP19317 | Kemuhammadiyahan 2 v
& THP19318 | Kimia Pangan 3 v
19. THP19319 Fisiologi dan Teknologi ) o
Pasca Panen
20- | THP19320 | Mikrobiologi Pangan 3| v
21. THP19321 Praktikum Mikrobiologi ’ v
Pangan
22- | THP19322 | Biokimia Pangan 3 | vy
- THP19323 | Bahan Tambahan Pangan 3 v
24, Mesin dan Peralatan
THP19324 Agroindustsi 2 \
25. THP19425 Islam dan Teknologi 5 =
Pangan
26. | THP19426 | Gizi Masyarakat 2 i
27. THP19427 S§n1ta51 dan Pengolahan 5 v
Limbah
28. Teknologi Proses
FHELRS Pengolahan Pangan 3 M
29. THP19429 Praktikum Biokimia 1 oy
Pangan
30. | THP19430 | Perancangan Percobaan 3 v
31. | THPi9431 | Teknologi Fermentasi 3 v
32 Praktikum Teknologi
Proses Pengolahan
Pangan
33. | THP19433 | Aplikasi Komputer 2 v
34. | THP19534 | Analisis Pangan 3 N
35. | THP19535 | Praktikum Analisis Pangan | 2 \4
36. THP19536 Pengemasan dan 3 o

Penyimpanan
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37. | THP19537 | Magang Industri 3 [ v
38. | THP19538 | Satuan Operasi 2 \J
39. | THP19539 | Evaluasi Sensoris 2 v
40. | THP19540 | Biotcknologi Pangan 3 v
4]. Pangan Fungsional *)
THPI9341 | Mata Kuliah Pilihan o I
42. THP19643 Perencanaan Unit 3 -
Pengolahan
43. | THP19644 | Metodologi Penelitian 2 v
44, THP19645 Evaluasi Gizi dan ) o
Pengolahan
45. | THP19646 | Pangan Tradisional s v
46. Teknologi Pengolahan
THP19647 | Hasil Tanaman 2 v
Pangan Lokal
47. THP19648 Tgknologl Lemak dan 2 -
Minyak
48. Teknologi Pengolahan
THP19649 | Hasil Perikanan *) Mata 2 \
Kuliah Pilihan
49, Teknologi Pengolahan
THP19650 | Hasil Hortikultura *) Mata | 2 v
Kuliah Pilihan
50. [ THP19653 | Kuliah Kerja Nyata 3 v
51. | THP19754 | Regulasi Pangan 2 v
52. | THP19755 | Riset Operasional 2 v
53. Sistem Manajemen dan
THP19756 | Pengendalian 3 \4
Mutu
54. THP19757 Sistem Manajemen Pangan ) %
Halal
55. | THP19758 | Kuliner dan Industri Boga 2 N
56. THP19759 Pengembangan Produk ) v
Pangan Lokal
5% Teknologi Pengolahan
THFISIG0 bl Dricomalan ol
58. Teknologi Polisakarida
THP19761 diri Giala *) 2 4
59. THP19764 Mana_ljemen Bisnis dan 3 v
Kewirausahaan
60. | THP19865 | Skrpsi 6 \4
61. | THP19541 | Pangan Fungsional * 2 v
62. THP19542 Teknologi Pengolahan > g

Hasil Perkebunan
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63.

Teknologi Pengolahan

THPI9649 | 1yt Perikunm ) >
64. Teknologi Pengolahan
THP19630 | Hasil Hontikultura 2
65. | THP19651 | Thermobakteriologi *) 2
66. THP19652 Teknologi Pquolahan 5
Pangan Fungsional
67. Teknologi Pengolahan
R0 Hasil Peternakan *) :
68. Teknologi Polisakarida 3
THP19761 | dan Gula *) -
69. Manajemen Sumberdaya )
THP19762 | Manusia
70. Kesehatan dan )
THP19763 | Keselamatan Kerja




